PETIT DEJEUNER

PAIN ET VIENNOISERIES

Croissant ou Pain au chocolat
Croissant or Pain au chocolat

Ficelle a ’ancienne, beurre et confiture

Traditional thin baguette with butter and jam

Brioche Nanterre, beurre et confiture
Nanterre brioche with butter and jam

SUCRE

Pain perdu et fruits rouges
French toast with red berries

Salade de fruits frais de saison
Seasonal fresh fruit salad

Faisselle de chévre frais, fruits secs grillés et miel

Soft fresh goats cheese with toasted dried fruits and honey

Gaufre maison servie avec chantilly et au choix,

sauce chocolat ou caramel au beurre salé

Homemade waffles with whipped cream and choice of chocolate sauce
or salted butter caramel

SALE

Eufs brouillés bio

Organic scrambled eggs

— Extra jambon Prince de Paris ou champignons
— With added Prince de Paris ham or mushrooms

(Euf 2 la coque et ses mouillettes

Boiled egg and soldiers

Tartine de saumon fumé et fromage frais citronnée
Smoked salmon open sandwich with lemon-flavoured cream cheese

Croissant garni a la ricotta et aux épinards
Croissant filled with ricotta and spinach

3,20€ /3,80 €

6,20 €

6,90 €

12,50 €

7,50 €

6,50 €

9,50 €

10,90 €

+2,90 €

6,50 €

16,50 €

13,90 €



DEJEUNER

HORS-D’E®UVRE

Chiffonnade de jambon Prince de Paris 9,90 €
Chiffonade of Prince de Paris ham
Petit crottin de chévre frais, huile d’olive et ciboulette 5,50 €
Fresh mini goat cheese with olive oil and chives
Salade de jeunes pousses 6,50 €
Salad of baby greens
Salade de tomates au pesto et chévre frais 7,50 €
Tomato salad with pesto and fresh goat cheese

SALADES
Salade Nigoise : mesclun, ventréche de thon, haricots verts, 20,00 €

pommes de terre, tomates cerises, ceuf dur, olives noires et filets d’anchois
Salad Nigoise: mixed baby salad leaves, tuna ventresca, green beans, potatoes, cherry

tomatoes, hardboiled egg, black olives and anchovy fillets

Assiette de saison : duo de quinoa au basilic, tomates cerises réties, 19,50 €
brocolis, courgettes marinées, feta, radis, pickles de fenouil,

mesclun et vinaigrette citronnée

Seasonal plate: two quinoas with basil, roasted cherry tomatoes, broccoli, marinated

zucchini, feta, radishes, pickled fennel, mixed salad leaves and lemon dressing

PLATS

Croque-Monsieur jambon Prince de Paris 17,50 €
Toasted cheese sandwich with Prince de Paris ham

Croque-Madame jambon Prince de Paris 18,50 €
Toasted cheese sandwich with Prince de Paris ham, topped with an egg

Croque végétarien, champignons de Paris au pesto, feta et 16,50 €
comté dans un pain au levain

Vegetarian toasted sandwich with mushrooms, pesto, feta and comté in sourdough bread

Tarte salée du jour (sans gluten) 17,10 €
Savoury tart of the day (glutenﬁee)
Saumon fumé, tarama et tranche de pain au levain grillée 21,00 €

Smoked salmon and taramasalata served with toasted sourdough bread

FROMAGE
Comté I2 mois 6,50 €
Comté cheese aged 12 months



GOUTER

PATISSERIES A LA MINUTE

Le Moka Verlet (biscuit génoise et créme café sidamo)
Sponge cake with sidamo coffee cream

Madeleine avec sauce chocolat et chantilly
Madeleine with chocolat sauce and whipped cream

Riz au lait & 'impératrice (vanille de Tahiti et fruits confits)
Empress rice pudding (Tahitian vanilla et candiedﬁ‘uits)

Pavlova aux fruits rouges
Pavlova with red berries

Fontainebleau au caramel au beurre salé et amandes torréfiées
Fontainebleau, salted butter caramel and roasted almonds

Gaufre maison servie avec chantilly, et au choix

sauce chocolat ou caramel au beurre salé

Homemade waffles with whipped cream and choice of chocolate sauce
or salted butter caramel

Le pot de chantilly
Serve of whipped cream

GATEAUX DE VOYAGE
Madeleine

Cake a la part — Slice of cake

PATISSERIES AU PLATEAU

Selection of pastries
12,50 € (la piéce)

8,90 €

5,50 €

9,50 €

11,90 €

6,70 €

9,50 €

2,80 €

3,90 €
5,90 €
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GOUTER

une gﬂace a Datig

LE MARAIS
7,10 €
SORBETS GLACES
Fraise hibiscus Caramel croquant parisien, fleur de sel
Strawberry hibiscus Crunchy Parisian caramel, fine sea salt
Chocolat du Mexique (64.%) Vanille
Mexican chocolate (64.%) Vanilla
Citron Syracuse Café Moka Sidamo
Syracuse lemon Moka Sidamo Coffee
Fromage blanc fleur d’oranger Thé vert Matcha
Fresh cheese and orange blossom Matcha Green Tea

hofedofiedoiedmaried
\ , %&‘gﬁ%q:ﬁﬁ%




