PETIT DEJEUNER

PAIN ET VIENNOISERIES

Croissant ou Pain aux chocolat 3,20€ /3,80 €

Croissant or Pain aux chocolat

Corbeille de pains assortis, beurre et confiture
Assorted bread basket with butter and jam

Brioche Nanterre, beurre et confiture
Nanterre brioche with butter and jam

SUCRE

Pain perdu, compotée de pommes et caramel au beurre salé
French toast with stewed apples and salted butter caramel

Gaufre maison servie avec chantilly, et au choix

sauce chocolat ou caramel au beurre salé

Homemade waffles with whipped cream and choice of chocolate sauce
or salted butter caramel

SALE

Eufs brouillés bio

Organic scrambled eggs

— Extra jambon Prince de Paris ou champignons
— With added Prince de Paris ham or mushrooms

(Euf a la coque et ses mouillettes

Boiled egg and soldiers

Tartine de saumon fumé et créme fagon Tzatziki
Smoked salmon open sandwich with Txatziki sbzle cream

Croissant garni a la Ricotta et aux épinards

Croissant filled with Ricotta and spinach

5,50 €

6,90 €

11,90 €

9,10 €

10,90 €

+2,90 €

6,50 €

15,90 €

13,90 €



DEJEUNER

HORS-D’®UVRE

Chiffonnade de jambon Prince de Paris 8,90 €
Chiffonade of Prince de Paris ham
Salade de jeunes pousses 6,50 €
Salad of baby greens
Soupe du jour et tranche de pain au levain grillée 9,10 €
Soup of the day served with toasted sourdough bread

SALADES
Assiette de saison : mesclun, lentilles vertes, pois chiches, 18,00 €

chou rouge mariné, patate douce et carottes roties
Seasonal plate: mixed salad leaves, green lentils, chick peas,
marinated red cabbage, roasted carrots and sweet potato

Salade Verlet : mesclun, poireaux vinaigrette, carottes rapées 19,00 €
potimarron, betterave crue et ceuf dur
Mixed salad leaves, leeks in vinaigrette, grated carrots, pumpkin,

raw beetroot and soft boiled egg
PLATS

Croque-Monsieur jambon Prince de Paris 17,10 €
Toasted cheese sandwich with Prince de Paris ham

Croque-Madame jambon Prince de Paris 18,10 €
Toasted cheese sandwich with Prince de Paris ham, topped with an egg

Croque Végétarien, champignons de Paris au pesto, féta et 15,90 €
comté dans pain au levain

Vegetarian toasted sandwich with button mushrooms, pesto, feta and comté

on sourdough bread

Tarte salée du jour (sans gluten) 17,10 €
Savoury tart of the day (glutenﬁee)
Saumon fumé, tarama et tranche de pain au levain grillée 20,90 €

Smoked salmon and taramasalata served with toasted sourdough bread

FROMAGE
Comté I2 mois 6,00 €
Comté cheese aged 12 months



GOUTER

PATISSERIES A LA MINUTE

Le Moka Verlet (biscuit génoise et créme café sidamo) 8,90 €
Sponge cake with sidamo coffee cream

Madeleine avec sauce chocolat et chantilly 5,50 €
Madeleine with chocolat sauce and whipped cream

Riz au lait 4 'impératrice (vanille de Tahiti et fruits confits) 9,10 €
The Empress’ rice pudding (Tahitian vanilla et candiedfruits)

Fontainebleau caramel au beurre salé et amandes torréfiées 6,70 €
Fontainebleau, salted butter caramel and roasted almonds

Gaufre maison servie avec chantilly, et au choix 9,10 €
sauce chocolat ou caramel au beurre salé

Homemade waffles with whipped cream and choice of chocolate sauce or salted butter caramel

Assiette de mini babas infusés au rhum et café sidamo servis avec chantilly 10,10 €
Plate of mini babas infused with rum and sidamo coffee served with whipped cream

Le pot de chantilly 2,80 €
Serve of whipped cream

¢

GATEAUX DE VOYAGE

Madeleines vanille ou citron

vanilla or lemon

Cake a la part — Slice of cake

3,90 €

5,90 €

-

PATISSERIES AU PLATEAU

Selection of pastries
12,50 € (la piéce)

Clémentine 5,90 €
Clementine

Abricot 5,90 €
Apricot

Fraise 3,90 €

Strawberry

FRUITS CONFITS

Candied fruit

Ala piece
Melon 9,90 €
Melon
Poire 4,90 €
Pear
Péche (demi) 4,90 €
Peach (half)

Orange (tranche)4,90 €
Orange (slice)

Citron (tranche) 3,90 €
Lemon (slice)

Flgue 4‘790 €
Fig



